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. BIERE BOUTEILLE -

% Format  Couleur Style Degré  Prix
P DELIRIUM TREMENS......................... 33cl......blonde ............ Strong ale.... 8,5°... 1,5
RDUVEL v i s AT 33cl......blonde.............. Strong ale..... 8,5°... 7,9
I TRIPLE KARMELIET ........... R 33cl...::blonde................. Triple...... 8°... 1,9
DPAIXDIEY ... 0o s 33cl......blonde .. ... Strong triple..... 10°...... 8
P TRIPELBERTHA ...................... 33cl.... blanche....v.... Wheat beer.......7°... 1,9
BN e S 33cl.....ambrée............. Strong ale.... 84°... 1,9
P PECHEMELBUSH.............................. 33cl.....ambrée .... Strong Fruit Beer.... 85°... 1,9
P DELIRIUMRED ... 33cl....... rubis...... Strong fruit beer.... 85°... 1,9
» BACCHUS FRAMBOISE .................... 375cl....... rubis i Lambic.......5°...... 8
b LIEFMANS FRUITESSE ..................... 25¢....... rubis............. Fruit Beer.... 38°... 6,5
» MAREDSOUSBRUNE ....................... 33cl.........brune . Strong brune ahbaye....... 8°... 7,9
D 1664 sn .. TN T 33cl......hlonde............. Lager SA*.... 0,0°... 9,9
P DESPERADOS ...........................oo 33cl......blonde ... Lager aromatisée.... 59°... 1,9
P SAINTE CRU HARA-KIRI .................. 33cl......blonde......... IPA sorachi ace...... 8°...... 8
I SAINTE CRU ORANGE MECANIQUE ....33c!..... blonde.............. Honey ale.......7°...... 8
I SAINTE CRU AMERICAN DREAM........ 33cl......hlonde.......... Session Neipa.... 48°...... 8
I SAINTE CRU SOFTPOWER ................. 33¢l......blonde ... Neipa.... 6,5°...... 9
I SAINTE CRU PEACE CONNECTION .....33c......blonde .................. Sour.... 48°...... 9
I SAINTE CRU SEX ALEXROCK N’ROLL.33cl.....ambrée.................... Dipa...... 8°... 8,5
I SAINTE CRU WHITE RABBIT .............. 33cl.... blanche .........covee.... IPA......5°...... 8
I SAINTE CRU CHERRY MECANIQUE ....33c....... rubis............. Fruit Beer.....75°...... 8
I LA DEBAUCHE HAZY DIAMOND ......... 33cl.......blonde ...... Sour fruit jaune........5°...... 9
) LA DEBAUCHE FRENCHIPA............... 33cl......blonde ...........ceev.. PA....57°..... 9
) LA DEBAUCHE COOLJAZL.................. 33cl......blonde................ DdhIPA....57°...... 9
I LA DEBAUCHE SCARLET ................ 33¢l....... rubis......... Sour fruit rouge....... 8°...... 9
I BIG MOUNTAIN PALE ALEsc- ............. 33cl......hlonde ............... Paleale.... 4,6°...... 8
I BIG MOUNTAIN TROPICAL................. 33cl......hlonde......... Smoothie IPA...... 6°...... 8
I BIG MOUNTAINNEIPA................. 33cl......blonde ....ovvevn... Neipa...... 6°...... 8
I BIG MOUNTAIN BREAKFAST .............. 33cl...... noire....... Smoothie stout.... 62°..... 8
) BIG MOUNTAINRYEIPA .................. 33cl.....amhrée.............. PAseigle.... 53°...... 8
I GOODWIN BETENOIRE....................... 33cl.......brune ... Milk stout..... 45°... 7,8
? BRASSERIE DES BRAU STRONG IPA .33c!.....ambrée............. Double IPA.....8.7°..... 8
I BRASSERIE DES BRAU BRAUWN ALE .33c!......amhrée.............. Brownale.......7°... 1,5
I FACE NORD LA POINTE ROUSSE......... 33cl......T0USSB v..vvereenrnnns Redale......5°%... 1,9
+ FUNAMBULE LORD DUBUC................. 33cl....... N T Stout...... 6°...... 8
+ LES MOUSSES DU DAHU SUTTER’MILL.33cl......hlonde .....American pale ale.... 55°...... 8
+ LES MOUSSES DU DAHU LA PIOCHE .33c....... NOIrE ... Black IPA.......7°... 8,9
+ LESMOUSSESDUDAHU ................... 33cl.... blanche ............... Blanche.......5°...... 8

MME BALLANDAZ

DMAGNERS ... ik AT et Cider......45... 1,9
R e 33cl......blonde ... Lager aromatisée...... 6°... 1,9
< WEIHENSTEPHANER VITUS ............... 50cl......hlonde ........... Weizenbock.....77°... 8,9
< LOWENBRAU ORIGINAL .................... 50¢l......hlonde ...veeee.... Lager.....52°...8,5
< KONIG LUDWIG WEISSBIER ............... 50¢l......blonde............. Weissbeir.... 5,5°... 8,9
< SCHLENKERLAMARZEN .................. 50¢l....... NOIE v Rauchbier.....51°... 8,9
< FRANZISKANER DUNKEL .................... 50cl.....ambrée........ Weiss ambrée......5°... 8,9
< BROOKLYN SPECIAL EFFECT sx- ....... 35,5¢l.....ambrée ........ Pale lager SA*..... 0,4°... 6,5
< BROOKLYN SPECIAL EFFECT IPA s:+ 375¢l......bhlonde ................ IPASA*....04°...6,9
D CORONA . o N s i e, 35,5¢l......hlonde ..o Lager.... 46°... 1,9

*SA: Sans alcool - SG : Sans gluten



- BIERE PRESSION -

Couleur Style Degré 25¢l 50cl
TIGREBOCK ...................cccocceoneines blonde ......... French lager..... 55°......3,8 ..... 1,9
ELEPHANT ““ CARLSBERG " .............. blonde............ Strong ale......72°.....4,8........ 9
BROOKLYN DEFENDERIPA................ RIONUENA T v smions IPA D e 5..95
NUAGE "BRASSERIE GALIBIER” .......blonde ............ DDHNEIPA..... 54°......... 915
STAUSTELLBIGJOB..................... blonde .................. DIPAZ 57,25, ot e
GRIMBERGEN ............... blonde / hlanche / saison ............... Abbaye................. 48..... 9
L BETE st o i e Rty ambrée ........... Strong ale......... g°...4.8..... 9
LABETEROUGE................................. [OUGE «........... Fruit beer ........ g°...4.8..... 9
KILKENNY ..o, [OUSSE .......... Irishred ale...... 43°...... 48..... 9
GUINNESS...........o.ooooee, MR, o s Stout.....42°.....4.8...... 9
PANACHE/ MONAGO ..o eenene 4...18

PICON +1€ - SIROP +0,20€

DEMANDEZ NOS BIERES DU MOMENT
4 TIRAGES TOURNANTS DONT BROOKLYN ET ST-CRU

- BIERE BOUTEILLE 75CL -

Couleur Style Degré Prix
D=CHOUREE o i blonde..... Strong Ale............. g°.... 11
I CUVEEDESTROLLS........ . ... blonde..... Strong Ale............ 7. 11
I BUSH AMBREETRIPLE ........................... blonde......... ambrée.......... 12°.....19
+ GALIBIERMATCHUT...............ooovin blonde............. IPA........... 6°.... 11
+ GALIBIER AVALANCHE .......................... blanche....Wheat beer........... A U |
4+ GALIBIERMINIMONK ................................ ambrée..... Amberale......... 63°..... 11
+ MAELSTROM NO COUNTRY FOR OLD MEN..vionde...Ddheastipa......... 56°..... 11

- SODA - SOFT - CHAUD -

JUS DE FRUITS GRANINI25c1.......... 4 TOURTEL TWIST Citron .................. 4.5
Abricot - Orange - Ananas - Mangue LIMONADE ..................ccovee. 4
Pomme - Fraise REDBULL .......................cocoeo. 55
JUS DE FRUITS GRANINI2:!.......45  ~ BADOIT ROUGE3cl...................... 4
Tomate
COCA COLA /ZERD.................. o TR I L ;
ORANGINA ..., 4 SAN BENEDETTO 25c. . 3
FUZETER . vt o oy, 4 Plate
SCHWEPPES ----------------------------------- 4 BREE . £ e 2
Tonic / Agrume THE Vert / Vertalamenthe................... 4
GINGER BEER/ALE..............0.... 5,9 VERVEINE......... ... 4
“SCHWEPPES PREMIUM”

SERVICE AU BAR

Prix et service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération



- ALCOOL -

ALCOOL (4c)+ SOFT .................... 1,5
SODA PREMIUM ............... 1,5€ / verre
« Schweppes premium mixer » Tonic
(original, pink pepper, hibiscus)/ Red Bull

JAGERBOMB.................. 6,5
CENTENARIO....................... 14
RONZACAPA ............... 14
MILLONARIO........................ 12
EMINENTE RESERVA ............ 12
DZAMA Ambré..........ocveuen.. 11
BUMBU............................... 10
BACARDI RESERVA OCHO .9,5
DIPLOMATICO ................... 9,5
DONPAPA ........................ 9,5
PERE LABAT 59°................ 9,5
SIXSAINTS .............coooo. 9,5
BACARDI BLANCO ............. 1,5
CAPTAIN MORGAN ................ 8
SAINT-JAMES Blanc / Ambré... 7,5
SANTATERESA ................... 15
GREYGOOSE ................... 10
BELVEDERE................... 10
ERISTOFF ............................ 1,5
PATRON ............................... 10
Reposado, Anejo ou Silver
CAMINOREAL.................. 15

SHOOTER (2cl) ... 3,7
SHOOTER MIDDLE(2q)) ................... 4
SHOOTER PREMIUM (2ciy............. 4,1
10 SHOOTERS ...............c............ 34
10 SHOOTERS MIDDLE............... 36
10 SHOOTERS PREMIUM ........... 43
OBAN14ANS........... 13
ARDBEG..................... 12
LAGAVULIN 16 ANS............ 12
L S S 12
BUEEEE .0 f 10
FAEISKER . -........0. 12
NIKKABARREL................. 1
LAPHROAIG 10 ANS .......... 12
JACK DANIEL'S .................. 8,5
JACKFIRE................. 85
JACK HONEY ...................... 8,5
FOURROSES ... 8
B r= o e e 1,5
MONKEY SHOULDER ............ 9
FIRE BALL Créme de whisky ... 8,5
TANQUERAYTEN................ 12
HENDRICK'S ...................... 10
BOMBAY SAPPHIRE .......... 1,5
BOMBAY LEMON.................. 10
GENEROUSGIN.................. 85
ROKUGIN....................... 85

- GOCKTAIL -

MONITO ... 10

Canne liquide, citron vert, menthe,
rhum «Bacardi», eau gazeuse

MOJTOROYAL............... 12
Canne liquide, citron vert, menthe,

rhum «Bacardi»,

champagne «Moét et Chandon»

LONGISLAND ....................... 10
Jus de citron vert, rhum «Bacardi», tequila,
vodka «Eristoff», gin «Bombay», Triple Sec
«(ointreau», coca cola

APEROL SPRITZ .................... 8,5

«Apérol», prosecco, eau gazeuse

MOSCOW MULE .................. 10,5
Jus de citron vert, vodka «Eristoff>,
ginger beer «La french»

LONDONMULE..................... 10,5
Jus de citron vert, gin «Generous Gin»,
ginger beer «La french»

SODAPREMIUM..............................

TIPUNCH ..o 9

Canne liquide, citron vert,
rhum agricole «Saint-James»

CAIPIRINHA ..............c.coeeeee. 9
Canne liguide, citron vert, cachaca
STINGER -l s i 9
Cognac «Hennessy X0», <Get 31»
SEXONTHEBEACH................. 10

Créme de péche, vodka «Eristoff»,
jus d'orange, jus de cranberry

HUGO SPRITZ........................ 10

Menthe, «Saint-Germain», prosecco,
gau gazeuse

KENTUCKY MULE.................. 10,5

Jus de citron vert, bourbon «Bulleit»,
ginger ale «Schweppes premium»

CARIBBEAN MULE............... 10,5

Jus de citron vert, rhum «Bacardi Cuatro»,
ginger beer «La french»

......................................... +1,5€ / verre

“SCHWEPPES PREMIUM MIXER" GINGER BEER/GINGER ALE

Gin «Bombay Sapphire», biere blonde, pulco, sirop de grenadine, citron vert

INDIAN SUMMER.............................

Vodka «Eristoff~, hiere blonde, canne liquide, pulco, jus de fraise

OR:PEPPER - . . i

«Jagermeister», sirop de cerise, biere IPA «Brooklyn Defender»



. 12,5¢l Bouteille

APREMONT « LES JUMELLES » ... T 30
Julie Portaz
COTES DE GASCOGNE < ODE A BRJOIE - s T s EEAe 34
Domaine de Joj
SAINT-VERAN oo oo g SO Rl o f e 39
Domaine des Deux Roches
PAYS D'OC <« CHARDONNAY ».........oooooeeeeeeeee, B st 42
Domaine Altugnac
SANGERRE - s e T e s S, s e 60
Domaine Pierre Martin
PULIGNY MONTRACHET <« LESLEVRONS » ............coomooeeeeeeeeee e, 15
Domaine Génot-Boulanger
MEURSAULT « CLOSDU CROMIN » ... 15
Domaine Génot-Boulanger

12,50l Bouteille
COTES DU RHONE < LA PART DES VIVANTS » ...............c.cooooo..... P e 34
Domaine Garon
PIC SAINT-LOUP ““LESBAMBINS™ ..o, { B 39
Clos des Augustins
LE MAS DE VESSIERE « PAYS D’OC »...........oooooooooooooeo I 39
Chateau de Vessiére
GIGONDAS = i i S e e e N e 42
La Réserve Saint-Dominigue
SAINT-JOSEPH « MERIBETS » ..o 42
Domaine Vallet
COTE-ROTIE « LES TRIOTES » ..o 15
Domaine Garon

12.5¢l Bouteille
LA NUITTOUS LES CHATS SONTGRIS ... Aty 34
Domaine Cellier des Chartreux - [GP du Gard
COTES DE PROVENCE «FLEUR » ............ocooovoiieeeea, b 30
Domaine de 'Amaurigue

12,5¢l Bouteille
MOET & CHANDONBIL ... 1 65
PROSECCO TURA VINO SPUMANTEDRY ..............ocooovvee. | i 42

LA CARTE DES VINS EST REALISEE
PAR NOTRE SOMMELIER

SERVICE AU BAR



COMMANDE AU BAR, SERVICE EN SALLE
- FINGER FOOD -

FRIES CHEESEBACON ........................... 10,5
Frites maison, sauce cheddar du chef, bacon, oignons frits
FRITESMAISON..................ooovev, 15
Frites double cuisson en graisse de beeuf

WINGS DE POULET 10pigces.......ccvveeeveeennne. 19

Frites maison, sauce tartare & aigre douce

CAMEMBERT MARINE AU CALVADOS PANE ...... 10

Salade

BEIGNETS DE CALAMARS A LA ROMAINE ... 10
Sauce tartare i

CORN DOG (SAUCISSES PANEES)............... 19

4 saucisses, frites maisan, salade

- PLANCHES A PARTAGER -

(pour 4 personnes environ)

LA VEGETARIENNE ..........oooovoooio, 25

Galette épinard & ricotta, croguettes de légumes, bouchées de
mais, accras d'algues, falafels, salade

et sauce tartare
LAFRANCAISE..................ooooiiiin, 21
Mix de charcuterie et fromages du moment
Planche de charcuterie..........cccoooveveeeievnennens 15
Planche de fromages ............cocvueveeeveemennnns 15
L’AMERICAINE.. ... 35

6 chicken wings, 6 onion rings, 6 cheese camembert,
6 aiguillettes de-poulet panées, fries cheese, salade
PINSASAVOYARDE.................................... 16

Lardons, pommes-de terre, oignons, creme, Reblochon

LASIATIQUE..............occoo, 35
4 nems poulet, 4 samoussas légumes, 4 gyozas,

4 brochettes yakitori, 4 shrimps twister, salade,

sauce nuoc-mam et aigre douce

LA BUTCHER (environ 750 gr) ..........cooocienienie. 48

Ribs, filet mignon mariné, basse céte,
magret de canard, pilons de poulet

LA PLANCHEDUFIVE....................o.o....... 36
Cheese donuts, corn dogs, reblochon pang,

bouchées de mais spicy, mini bun's

LA PLANCHE DU PECHEUR ....................... 37
Saumon fume, crevettes, rollmops, accras de morug, beignets de
poisson blanc, toasts

- PLATS -

THEFIVEBASTARDS.......................coee. 28
Pain brioché «Bun's», 3 steaks hachés boucher, rsti, poitrine de
cochon, sauce cheddar, tomate, salade

gt frites maison

BLACK SPICY BURGER

Pain noir a I'encre de seiche, Steak 150gr,

sauce pimentée, cheddar, oignons canfits-au porto, cornichon
aigre douy, frites maison, salade

SIS s S i e e e T Tt 18
Double SteaK. ..o i 23
CHICKENBURGER..................................... 18

Pain brioché «Bun's», filet de poulet cuit-ala-plancha, cignons,
cheddar; eeuf, sauce tartare, frites maison, salade

FRENCH BURGER

Pain brioché «Bun’s», steak 150gr, oignons confits, brie, sauce du
chef, frites maison, salade

Simple. = o pror st se et Tt 18
DoUDIE StRAK. ..ot 23
FISHANDCHIPS ... 11

Filet de cabillaud pané au panko, sauce tartare,
frites maison, salade

BURGER VEGETARIEN.. ..o, 17

Pain brioché «Bun’s», rosti; oignons, tomates, cheddar, ceuf pogle,
frites maison, salade

DIOTS MARINES ...........cccoooovvvoiiinaiirerins 16
(Vin'rouge ou vin blanc selon I'envie du chef)
Ecrasé de-pommes de terre

- FONDUES -

FONDUE SAVOYARDE DE LA COOP DE TREVIGNIN

...................................................... 20 /PERS

Abondance, le Cousin, affiné de savoie - Environ 250gr par personne, 2 pers. minimum

FONDUE MOITIE-MOITIE DE LA COOP DE TREVIGNIN 25005 ..o 21 /PERS

Moelleux-de Saint-0tirs, le Cousin - Environ 250gr-par personne, 2 pers.minimum
Suppléments : Charcuterie : 5,5€ - Cepes: 1€ /pers +-Morilles: 2€ /pers

- DESSERTS -

LA PLANCHE DEDESSERTS ..................... 10
Creme brilée, moelleux-au chacolat,
crumble-aux pommes, verfing maison

Supplément café ou the : 1€

DAME BLANCHE ... 8

Glace vanille,chantilly; sauce.chocolat

CRUMBLE AUXPOMMES ....................cc.e..... 1
Glace vanille
BRIOCHE PERDUE AU NUTELLA:................ 8

Chantilly (+1€ boule de-glace vanille)

TOUS NOS PLATS SONT ELABORES AVEC DES PRODUITS FRAIS ET DE SAISON

RESTAURATION DE 18H30 A MINUIT
A EMPORTER : -10%



