. BIERE BOUTEILLE -

Format  Couleur Style Degré  Prix
P DELIRIUM TREMENS ..............c...co........ 33cl......hlonde............... Strong ale......8,5° ... 7,9
DOWVEL =S e k- SR 33cl......hlonde............... Strong ale.....85° .... 29
P TRIPLE KARMELIET................c..c0....... 3TeE lpntE® 5. o Triple==.58°...Z9
D PADCEN e e 33cl.......hlonde ......... Strong triple.......10° ...... 8
I STRAFFE HENDRIKWILD .................... RihiegpBlonte . meak ke [Eple.s==9% %3 8
D GROSSEBERTHA...............cooveee, 33cl..... blanche............ Wheat beer.......7° ... 75
BERWAK et LT gl 33cl.....amhrée ............ Strong ale.... 8.4° ... 7.9
P PECHEMEL'BUSH:.............coeveee. 33cl......ambrée .....Strong Fruit Beer.....85° ... 29
P CHIMAYBLEUE..............coevee. 33cl....... brune .Strong ALE trappiste........9° .... 2,9
D DELIRIUMRED...............oove. 8300572 rubjis ...... Strong fruit beer .....8,5° .... 25
P BACCHUS FRAMBOISE .......................... 375ty TUHES A . o Cambie: -5 8
P LIEFMANS FRUITESSE .......................... 25¢l........ MUDtS & e Fruit Beer.....38° ... 6,5
D AGb4 sy . . Zhchchlomters. 2. o Lager SA*.....0,0° ...... S
D-DESPERADDS ... oo i 33cl......hlonde ... Lager aromatisée......5,9° .... ZS
I SAINTE CRU HARA-KIRI........................ 33cl......blonde........ IPA sorachi ace........8° ...... 8
I SAINTE CRU ORANGE MECANIQUE ........ 33¢l... ~sblendets: . 5, Honey ale....... 7° ......8
I SAINTE CRU AMERICAN DREAM............. 33cl......blonde ......... Session Neipa.....4,8° .......8
I SAINTE CRU SOFT POWER.................... R T i 1111 e i Neipa.....6,5° .......9
I SAINTE CRU PEACE CONNECTION......... ] T U g Sour.... 48°.....9
I SAINTE CRU SEX ALE&ROCK N'ROLL ...33c!.....ambrée ............... Dipa.......8°...8,5
I SAINTE CRU WHITE RABBIT .................. 33612 Hlanthe e Pl B
I SAINTE CRU CHERRY MECANIQUE......... 3ol pithis . Fruit Beer......75° .......8
I LA DEBAUCHE HAZY DIAMOND.............. 33cl...... blonde ......Sour fruit jaune........ 5° .......9
I LA DEBAUCHE FRENCHIPA................... 336l bloafe . Te i des IPA B =g
I LADEBAUCHECOOL JAZZ ................ 3960z blonde .. T = DdhIPA.....57° ......9
I LA DEBAUCHE SCARLET..................... 33el== = rubjis ...... Sour fruit rouge....... 8° .......9
I BIG MOUNTAIN PALE ALE 56 ................. 330k . bloniERee s Paleale.....46° .......8
I BIG MOUNTAIN TROPICAL ................... 33cl....... blonde ......... Smoothie IPA....... 6° .......8
I BIG MOUNTAINNEIPA ..., 33¢] .=, bivhde =i e, Neipa.......6° .......8
I BIG MOUNTAINDIPA ..o B3 s=hionilen s 24 2 Dipa:......8>...8,5
I BIG MOUNTAIN BREAKFAST ................... 3%l . noire ....... Smoothie stout..... 6,2° .......8
I BRIQUE HOUSE UNDERACID ................. e e T el . Sour.....45° ......8
P CIDRELAMORDUE.............ccoocvvevi DR oo o o Cidre.......6° ... 6,5
+ GALIBIER MATCHUT ................coccocoo. %L ==honde e IPA.....6°...8,9
+ OURS BLONDE BRASSERIE CAQUOT...... 33cl......blonde.......... Golden ALE bio........5° ...... 8
+ OURS BLANCHE BRASSERIE CAQUOT ... 33cl.... blanche......... Weissheer bio........5° ...... 8
+ MAELSTROM PACHAMAMA ................... 33k Shlondes. e, SessionIPA.... 49°...... 8
4+ MAELSTROM NO COUNTRY FOR OLD MEN. 33cl......blonde....................... IPAL A6
< BEAVERTOWN GAMMARAY ............... 2 1 APA.....54° ......8
<> BEAVERTOWN NECKOIL ....................... 33cl- = blonde == SessionPA.....43° ......8
& BEAVERTOWN LUPULOID......................... 33ck . 7 shlonde—2=" SN IPA.....6,7° ......B
¢ BEAVERTOWN BLOODYELL.................... 33cl...... blonde ..... Blood orange IPA.....5,5° .......8
T 1 e ot ot Tou " 33cl......blonde ....Lager aromatisée........6° .... 2,9
< WEIHENSTEPHANER VITUS .................. 50cl......blonde-........... Weizenbock.....77° ... 8,5
< LOWENBRAUORIGINAL ......................... 50cl:=. . blonde e Feiem= = Lager....52° ... 8,5
< KONIG LUDWIG WEISSBIER ................... 50cl......blonde............... Weissheir .....5,5° ... 8,9
< SCHLENKERLA MARZEN .................... 50¢l........ Agife: 0 e Rauchbier..... 51° ... 8,9
< BROOKLYN BLACK CHOCOLATE STOUT 355¢l........ noire ......... Imperial stout......10° ...... 8
< BROOKLYN SPECIAL EFFECT sa-......... 35,5¢l.....ambrée........ Pale lager SA*.... 04° ...... 6
< BROOKLYN SPECIAL EFFECT IPA sa+ ...375¢l......blonde................... IPASA*....04° ... 6
D CORONA..... . o e ISm e 35,5¢......blonde ... Lager.... 46°....75

*SA: Sans alcool - SG : Sans gluten



- BIERE PRESSION -

Couleur Style Degré 25cl 50cl
TIGRE'BUCKS o o T ol blonde ........... French lager ......55°.......3,6 ......... 7
ELEPHANT « CARLSBERG ~................... blonde ............. Strong ale: e 722 o 4B 7 9
BROOKLYN DEFENDERIPA.................... BloRlERE .. e {PA & s Sl 9, g
NUAGE "BRASSERIE GALIBIER” ........... highdEs.... .. 4 DDHNEIPA .....54°.......... 5..95
GRIMBERGEN .............. blonde / blanche / saison ................. Abhaye Seikie ol G0 9
BABETE Y 4o 20 Ealsn N0 o aibree. LU o5 Strong ale ....... Tl ), 48011, 9
A BETE ROUGE.......0 o s =a rOH0E b e 8 Fruit beer ........ RS o [ — 9
KILRENNY ..o o L L sy rousse LI Irishredale ......43°.....4,8 ......... 9
BUIBNESEN. = o T Sy AOITR 2y Stout EF 108 oy o 9
RANAGHEEMONACD. .1 e NS e e 3.8, 735
PICON +1€ - SIROP +0,20€

DEMANDEZ NOS BIERES DU MOMENT
- BIERE DEGUSTATION oureie 7sc0)
Format Couleur Degré Prix
BBHOUREE . e e Tl s blonde........... gl F
B BUVEE DES TROLLS ot i s ok blonde............ i)
I BUSHAMBREE TRIPLE.................cccocoeveeiinn e ambrée.......... 1l
DR RIUPPE S e e e e T blonde.......... hiE e
I BLANCHEDENAMUR ..............c.cooovviiinne, F o e blanche.......... 458 ik
r y
- BIERE D'EXCEPTION (oureiie 7501
REBUSH BENHERS. ol =y B FBel s e, R
I DEUS BRUT DES FLANDRES ............................. 1 [ blonde........ 15°..... 45
I CHIMAY GRANDE RESERVE rermentécen barrigue ........ 3701, et - brune........ 10,5° ... 27,5
I CHIMAY GRANDE RESERVE rermentee en barrigue «.vevv... o] brune........ 10:5% 51 55
= DBROOKLYNBLACKOPS ..o, e noire........ 822 S
= BROOKLYNCUVEENOIRE .................ccoovevin. Gk e L & noire........ 106°......95
. SODA - SOFT - CHAUD -

JUS DE FRUITS GRANINI 5¢............... 4 TOURTEL TWIST............occoeoii, 4.5
Abricot - Orange - Ananas - Mangue Gitron
Pomme * Fraise EIMONADE-- 7 £ itk 4
JUS DE FRUITS GRANINI 25cl.......... 4.5 RER-BULL % 5ot o rne e 55
Tomate BADOIT ROUGE 33¢! .......c..cvvae.. 4
COCACOLA /ZERD...................... 4 SAN BENEDETTO 75¢! - Gazeuse / Plate..... 6
ORANGINA i v i i 4 SAN BENEDETTO 25c! - Plate.............. 3
(o7 S 4 %\EFE/V ------- S 2
SCHWEPPES.........oo e 4 AL Rt
Tonic/Agrume VERVEINE ........................................ 4
GINGER ALE /BEER..................... S

SERVICE AU BAR

Prix et service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modeération



- ALCOOL -

ALCOOL (4c)+ SOFT..................... 75 SHOOTER ol S . 3,7
SODA PREMIUM ... 156 / verre SHOOTER MIDDLE (2ciy..................... 4
«Fever Tree» tonic / Red Bull SHOOTER PREMIUM 2c))............... 4,7
JAGERBOMB.............cocevven. 6,5 10 SHOOTERS ..o 34
10 SHOOTERS MIDDLE ................... 36
CENTENARID....................... 14 10 SHOOTERS PREMIUM 43
RON ZACAPA ....................... 14
MILLONARID ........................ 12
EMINENTE RESERVA ............ 12 ggﬁ:gé L By :g
DZAMA Blanc / Ambré............... " LAEAVUL'N]bANs ............ ]2
BUMBU ... =o o it 10 SCAPA 12
BACARDI RESERVA OGHO 95 TALISKEIi ............................. -
DIPLOMATICO...................... 95 NIKKA n
EEEEPmAfEé; ----------------- 3§ LAPHROAIG 10 ANS ... 12
"""""""" ’ VEGETAL MUSETTE ............12
SIXBAINIS Nt 95 CARDHU 10
BACARDI BLANCO............... 735 HAIG CLI:I“B' """""""""""""" 9
CAPTAIN MORGAN ................ 8 JACK DANI'Ié‘I:’.S. """""""""" 3 g
SAlNT'JAMEs Blanc / Ambré .. 7,5 JACK FlRE ............. 8’5
SANTATERESA.................. 15 JACK HUNE& """"""""""" 3:5
FOURROSES ......................... 8
GREY GOOSE .................... 10 P e A 75
BELVEDERE." = S ilies 10
SMIRNOFF ..o, 75 TANOUERAY TEN 12
HENDRICK'S......................... [1]
BAREN A e 10 BOMBAY SAPHIRE.............. A
Reposado, Anejo ou Silver BOMBAY LEMON .................. [1]
CAMINO REAL.................... 75 BRICKGIN.........ooooovrrr...... 8

- GOCKTAIL -

gl e R 10
Canne liguide, citron vert, menthe,

rhum «Bacardi», eau gazeuse
MOJITOROYAL ............c.......... 12
Canne liquide, citron vert, menthe,

rhum «Bacardi»,

champagne «Moét et Chandon~»

LONG ISLAND......................... 10
Jus de citron vert, rhum «Bacardi»,
tequila, vodka «Smirnoff», gin <Bombay»,
Triple Sec «Cointreau~, coca cola
APEROL SPRITZ...................... 8,5
«Apérol», prosecco, eau gazeuse

MOSCOW MULE..................... 10,5
Jus de citron vert, vodka «Smirnoff»,
ginger beer «La french»
LONDONMULE .................... 10,5
Jus de citron vert, gin «Brick Gin»,

ginger beer «La french»

T PUNGHERT i .. 9
Canne liquide, citron vert,
rhum agricole «Saint-James»

CAIPIRINHA ..o 9
Canne liquide, citron vert, cachaca
BIINGER =050 . ot 9
Cognac «Hennessy X0», «Get 31»
SEXONTHE BEACH ................. 10

Créme de péche, vodka «Smirnoff»,

jus d'orange, jus de cramberry
HUGOSPRITZ........................... 10
Menthe, «Saint-Germain», prosecco,

eau gazeuse

KENTUKY MULE .................... 10,5
Jus de citron vert, bourbon «Bulliet»,
ginger ale «Thomas Henry»
CARRIBBEAN MULE .............. {1
Jus de citron vert, rhum «Bacardi Carta
Oro~, ginger beer «La french»

SODA PREMIUM "FEVER TREE” GINGER BEER / GINGER ALE... +1,5€ / verre

BINBEER. = . =l 10
Gin «Bombay Saphire~, hiére blonde,
pulco, sirop de grenadine, citron vert
INDIAN SUMMER....................... 10
Vodka «Smirnoff», biere blonde,

canne liquide, pulco, jus de fraise

MOJITO CAPTAINCLEM ............ 10
Rhum «Captain Morgan~, canne liquide,
menthe, clémentine, badoit



- VIN -

12,5¢l Bouteille
APREMONT « LES JUMELLES »...........ooooom e, SOt 30
Julie Portaz -
COTES DE GASCOGNE «ODE ALAJOIE ».............coooveoie. G 34
Domaine de Joy
PAYS D'OC « CHARDONNAY » ..., T et 42
Domaine Altugnac
LIGERE < CHEVERNY = o s e e | T gy w4 42
Domaine de Montcy
SANGERRE:. .= Tl e ot e it i e S =N S 60
Domaine Pierre Martin
PULIGNY MONTRACHET « LESLEVRONS » ..........o.omooeeeeeeee e, 75
Domaine Génot-Boulanger
MEURSAULT « CLOS DU CROMIN ».........oommeeeee e 75
Domaine Génot-Boulanger

12,5¢l Bouteille
LE MAS DE VESSIERE « PAYSD'OC » .........c.oeeeeeeeeeeee, e 34
Chateau de Vessiére
COTES DU RHONE « LA PART DES VIVANTS » ........oovviiiiee. (T s, 34
Domaine Garon
LANGUEDOC « TERRASSES DU LARZAC»Ed ...............ccoonee... NN o rre, 42
Domaine de Coston
Bl O A S e 5 o s e et P R s, L e | g et 45
Domaine la bastide Saint-Dominique
VACQUERAS==RENE.SENS »-=— .o .. . i e ! A e 42
Chateau Bois d'Arlene
SAINT-JOGERH=MERIBETG > s i et e e e T R 42
Domaine Vallet
COTE-RBHEeLERSTRIOTES» 801 e o o it e o 75
Domaine Garon

12,5¢l Bouteille
LA NUIT TOUS LES CHATS SONTGRIS ..........coooeoeeee, o e 34
Domaine Cellier des Chartreux - IGP du Gard
COTES DE PROVENCE « FLEUR » ..........ooommeeeieeeee PR e 30
Domaine de 'Amaurigue

12,5¢l Bouteille
MUEETCHRRRANI . oo = s s e N D e | ety 65
PROSECCO TURA VIND SPUMANTE DRY ..........ooovveeeeieeeen, LIE Ty . 45

LA CARTE DES VINS EST REALISEE
PAR NOTRE SOMMELIER

SERVICE AU BAR



COMMANDE AU BAR, SERVICGE EN SALLE
- FINGER FOQD -

FRIES CHEESE BACON.....................cocoe.... 10,5
Frites maison, sauce cheddar du chef, bacon, oignons frits
FRITESMAISON o i3 L2t 0L T A
Frites double cuisson en graisse de beeuf

WINGS DE POULET 10 pices .......c.ovveeveeceenneee. 19

Frites maison, sauce tartare & aigre douce

SAINT-FELICIENCHAUD .................cooveve 10
AUX OLIVES NOIRES 180

Accompagnement salade et tartines

BIRTY FRIES ....... St G Sty i e 10

Mix de Iégumes poélés avec frites,
sauce ketchup beurre de cacahugte

- PLANCHES A PARTAGER -

(pour 4 personnes environ)

LA VEGETARIENNE...............ccoooviiiirnnn. 25

Galette épinard & ricotta, croguettes de Iégumes, bouchées de
mais, accras d'algues, falafels, salade

et sauce tartare
LASFRANCRAISE:. “rs e s i . 27
Mix de charcuterie et fromages du moment
Planche de charcuteries................cccoovvevvrinnan 15
Planche de fromages...........cccccoovvveieeieceeinee 15
EAMERICAINE. & A to et S e 35

6 chicken wings, 6 onion rings, 6 cheese camembert,
6 aiguillettes de poulet panées, fries cheese, salade

L ASTALIANEC. S T e e T oy 35
4 nems poulet;-4 samoussas Iégumes, 4 gyozas,

4 brochettes yakitori, 4 shrimp twister, salade,

sauce nuoc-mam et aigre douce

LA PLANCHE DU BOUCHER (environ 750 gr].......48
Ribs, pilons de poulet, filet mignon de porc, Boeuf maring,
aiguillettes de canard.sauce béarnaise & BBA, frites maison,
salade

LA NDRVEGIENNE..............c.ccoooooiiiiicinae 40

Pavé de saumon a la Norvégienne, crevettes,
terrine de poisson, blinis, rollmops, saumon fumé

LA PIZZA SAVOYARDE (PinsaRomanay-.................. 16
Lardons, pomme de terre, reblochon, cignons et créme
LAPIZAJUNK: =t s e st 16

Viande hachée épicee, sauce tomate crémee, frites, cheddar,
sauce poutine

LEROCCODOG ................coooveeccnne, 18

Hot dog géant, sauce béchamel, lardons, saucisses, confit
d'oignons, sauce du chef

PLATS

VELOUTE DE CHAMPIGNON DU CHEF .................

Crotitons, emmental rapé, mousse de creme

TRIO OEUF COCOTTE .........covovvirnne, 19

«Lardons - creme -emmental>,
«créme de ehampignon - foie-gras» et «fagon meurette»

THEGRAZY-CROBME =33 s e [
Croque monsieur, jambon, béchamel, lardons,
poulet mariné snacke, salade

BURGER EGG AND PEPPER................oocooevieni.. 18
Steak haché boucher 150gr, ceuf au plat, poitrine grillée, cheddar,
sauce au poivre, roguette, oignons,

frites maison, salade

THE FIVE BASTARDS XXL ..o 28

3 steaks hachés boucher, rdsti, poitrine de-cochon, sauce
cheddar, tomate, salade et frites maison

BURGER MONTAGNARD
ClasBibt T iR bt [ L oA air il AT 18
WXL dotihlestaala s s s o L e 23

Steak haché boucher 150gr, poitrine de cochon, Reblochon, sauce
crémée moutarde a l'ancienne, oignons confits, salade, frites
maison

BURGER VEGETARIEN.......................cccooooeiiai. 17
Rsti, oignons, tomates, cheddar, ceuf poélé, frites maison, salade
BURGER DE POULET ..., 16

Tender de poulet, oignons, tomate, salade, guacamole, sauce
tartare

BURGER DE CANARD ............cccoooovvviiriicinne, 18

Effiloché de canard, fondue de poireaux a la moutarde
alancienne; frites maison et salade

- FONDUES -

FONDUE SAVOYARDE DE LA COOP DE TREVIGNIN

................................................................ 20 /PERS

Abondance, Ie Cousin, fromage des Bornes - Environ 250gr-par personne, 2 pers. minimum

FONDUE MOITIE-MOITIE DE LA COOP DE TREVIGNIN 250 gr ............coeoveiiiic i 21 /PERS

Moelleux de Saint-Ours, le Cousin, salade - Environ 250gr par personne, 2 pers.minimum
Suppléments : Charcuterie : 5,5€ - Cépes : 1€ /pers : Morilles : 2€ /pers

- DESSERTS -

LA PLANCHE DE DESSERTS ..o 10
Creme brilée, panna cotta, moelleux au chocolat; patisserie du
moment

Supplément café ou thé : 1€

DUO DE BRIOCHE PERDUE .................cc.oviiiin. 8
Nutella et Sirop d'érable
MOELLEUX AU CHOCOLAT..............cooooein 7
Avec sa creme Anglaise

TOUS NOS PLATS SONT ELABORES AVEC DES PRODUITS FRAIS ET DE SAISON

RESTAURATION DE 18H30 A MINUIT
A EMPORTER : -10%



